
Hovedretter
Svamperisotto 

med Pecorino og Parmesan /229,-
Vegetarisk

Skipperlabskovs med Kalvekød, 
Purløg, Rødbeder og koldt Smør /229,-

Bagt Kulmule 
paa Blomkaalspuré, syltede Beder, Kartofler 

og Beurre Blanc med Ørredrogn /269,-

Wienerschnitzel med Pommes Sauté, 
Ærter, Skysauce og ”Dreng” /269,-

Steak af 300 gram Oksefilet 
med Sauce Bearnaise, Sommergrøntsager 

og Pommes Frites /329,-

Forretter
Tartelet med Skovsvampe 
og syltede Rødløg /99,-

Vegetarisk

Korsbæks Rejecocktail 
med haandpillede Rejer /119,-

Rørt Tatar med Krydderurtecreme, 
syltede Bøgehatte og Brødcroutoner /129,-

Desserter
Gammeldags Æblekage 

med Makroner og Flødeskum /79,-

Gateau Marcel 
Chokoladekage med friske Bær /89,-

Mad til de mindste
Serveres til Børn under 12 Aar

Rødspættefilet
med Pommes Frites og Remoulade /79,-

Frikadeller 
med Kartofler, Agurkesalat og Skysauce /79,-

Jernbanen anbefaler
Aperol Spritz /98,-

Rød Tuborg /fra 50,-

AFTEN 
Serveres fra Kl. 17.00

Jernbane Menu
Forret 

Korsbæks Rejecocktail

Hovedret
Skipperlabskovs med Kalvekød, 
Purløg, Rødbeder og koldt Smør

Dessert
Æblekage med Rasp og Flødeskum

Forret og Hovedret /328,-
Tre Retter /368,-

Se Drikkevarer paa næste Side


